FORFAITS Boissons repas

20,50 €/ pers
® Champagne Deutz Classique 75 cl, 1 bt/ pour 3
® Bourgogne «Les Dessus de Prielles» 75 cl, 1 bt/ pour 4
® Chateau Dimacy Saint Emilion «Grand cru» 75 cl, 7 btl pour 4
® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt pour 3
e Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt! pour 3
® Café/The

«Pour vos réceptions de prestige et vos buffets et repas d’exception»

14,60 €/ pers

® Champagne Grémillet Brut Sélection 75 cl, 1 btl pour 3

® Petit Bourgeois «Domaine Henri Bourgeois» 75 cl, 1 bt/ pour 4
® Chateau Dimacy Saint Emilion 75 cl, 7 btl pour 4

® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 3

e Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt! pour 3

® Café/Thé

«Vins superbement bien élaborés. lIs sublimerons votre «Buffet Excep-
tion» ou votre «Menu Plaisir»»

12,20 €/ pers

® Kir Royal (crémant d’Alsace), 1 btl pour 3

® Bourgogne blanc Chardonnay 75 cl, 1 bt pour 4

® Cote du Rhéne Saint Esprit «<Maison Delas» 75 cl, 1 btl pour 4
® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt pour 3

e Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 3

e Café/Thé

«La fraicheur du Bourgogne blanc accompagné d’un Céte du Rhéne
gorgé de soleil, s’accorderons aux «Buffet Emotion» ou «Menu Délice»»

10,35 €/ pers
® Kir vin blanc, 1 btl pour 3
® Cote du Rhdne blanc Saint Esprit «<Maison Delas» 75 cl, 1 btl pour 4
® Chiroubles «Domaine de la Combe aux loups» 75 cl, 1 bt pour 4
® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt pour 3
e Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt! pour 3
e Café/Thé

«La structure du Céte du Rhéne blanc face a la finesse du Chiroubles
s’associeront parfaitement aux «Buffet Tentation» et au «Menu Saveur»»

7,40 €/ pers

® Kir vin blanc, 1 btl pour 3

e AOC Bergerac Blanc sec «Mathias Wauquier» 75 cl, 1 btl pour 4

® Cotes de Bordeaux «Chateau Haut Greyzeau» 75 cl, 1 btl pour 4

® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 3

® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 3

® Café/Thé

«Comme on les aime chez nous, un vin blanc sec pour votre entrée et un

Bordeaux lIéger pour votre plat. Idéal pour le «Menu du Nord>, le «Buffet
du Nord» ou le «Buffet Tradition»»

9,30 €/ pers

® Cote de Bergerac moelleux Domaine de la liniere 75cl, 1 bt/ pour 3

® Beaujolais village rosé «Domaine de la combe aux loups» 75 cl, 71 bt
pour 4

® Cotes de Bergerac rouge «Mathias Wauquier» 75cl, 1 btl pour 4

® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 3

® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 3

® Café/Thé

«Un apéritif Iegérement sucré et moelleux et la fraicheur du Rosé pour
accompagner vos «grillades et Planchas»»

Tva a 20% pour les boissons alcoolisées.
Les photos sont des suggestions de présentation.

Cheres clientes, Chers clients,

J’ai pris soin de sélectionner, pour vous, des vins élaborés par des vignerons indépen-
dants, certains mémes issus d’exploitations a haute valeur environnementale.

Ces vins ont été élaborés de maniére différente, avec chacuns leur caractéristique.

Mes «coups de coeur» m’ont permis de faire une sélection en foncion du type de buffets,
repas et cocktails que je vous propose.

Les Champagnes DEUTZ et GREMILLET ainsi que le Crémant Léon BECK, vous séduirons,
notamment pour les vins d’honneur. Trois belles appellations.

Nous travaillons depuis peu avec la Maison «Alain Milliat» qui nous fait profiter de jus de

fruits 100% naturels et de grande qualité.
Vous apprécierez également le design des bouteilles, que vous pouvez retrouver sur cer-
taines grandes tables parisiennes.

Quant au jus de pomme, produit de grande qualité également, il provient de la Ferme
Moreau située dans un hameau de Bailleul.

Dans un souci environnemental, nous avons fait le choix de supprimer les contenants en
plastique, les remplacant par du verre jetable ou recyclable. Nous avons supprimé le Coca
Cola des formules sofis.

André DESMIS
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"abus d’alcool est dangereux pour la santé



‘Route des Vins

FORFAITS
cocktail déjeunatoire / dinatoire

8,70 €/ pers

® Crémant d’Alsace «.éon Beck» 75 cl, 1 btl pour 6

® AOC Bergerac Blanc sec «Mathias Wauquier» 75 cl, 1 btl pour 6
® Codtes de Bordeaux «Chéateau Haut Greyzeau» 75 cl, 1 btl pour 6
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 7 bt/ pour 16

® Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 bt/ pour 16

® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16

® Jus de pomme fermier 1L, 1 btl pour 16

® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 12

® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12

e Café/Thé

11,90 €/ pers
e Champagne «Gremillet» Brut Sélection 75cl, 7 bouteille pour 6
® Cote du Rhoéne blanc Saint Esprit «Maison Delas» 75 cl, 7 btl pour 6
® Chiroubles «Domaine de la Combe aux loups» 75 cl, 7 btl pour 6
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 7 bt/ pour 16
® Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 btl pour 16
® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16
® Jus de pomme fermier 1L, 1 btl pour 16
® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 btl pour 12
® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12
® Café/Thé

15,80 €/ pers
e Champagne DEUTZ Brut Classic 75 cl, 1 bouteille pour 6
® Bourgogne «Les Dessus de Prielles» 75 cl, 1 btl pour 6
® Chateau Dimacy Saint Emilion «Grand cru» 75 cl, 7 btl pour 6
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 7 bt/ pour 16
® Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 bt/ pour 16
® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16
® Jus de pomme fermier 1L, 7 bt/ pour 16
® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 btl pour 12
® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12
® Café/Thé

GREMILLET

4,45 €/ pers
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 12
e Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 bt/ pour 12
® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 12
® Eau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 12
® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12

11,00 €/ 10 pods
(mise a disposition de la machine)
Forfait : 10 pods
(Gobelets jetables, sticks sucre, agitateurs, dosettes lait)

Pour les cocktails et vins d’honneurs, dans le cas
d’une commande d’un forfait boissons, une remise de
7% sera accordée (hors boissons, vaisselle et mobilier)

Pour les menus, buffets et planchas, dans le cas
d’une commande d’un forfait boissons, une remise de
3% sera accordée (hors boissons, vaisselle et mobilier)

Remarque : Le nombre de forfaits boissons doit étre
égal au nombre de paris de Cocktails/Vins d’honneurs,
Menus, Buffets ou Planchas commandées (hors enfants)

Possibilité de modifier les formules ou d’achat a la bouteille

Dans le cas de forfait BOISSON :

- Toute bouteille non consommée ne peut étre emportée
et demeure propriété de la Société.

Hors forfait BOISSONS :
- Toute bouteille et/ou ft entamé sera facturé.

Andre
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FORFAITS

Vin d’honneur

6,50 €/ pers

e Crémant d’Alsace Brut «Léon Beck» 75cl, 7 bouteille pour 4
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 7 bt pour 16
® Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 btl pour 16

® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16

® Jus de pomme fermier 1L, 7 btl pour 16

® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 btl pour 12

® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12

9,45 €/ pers

e Champagne «Gremillet» Brut Sélection 75¢l, 7 bouteille pour 4
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16

® Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 btl pour 16

® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16

® Jus de pomme fermier 1L, 7 bt/ pour 16

® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 12

® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12

11,75 €/ pers
e Champagne DEUTZ Brut Classic 75 cl, 7 bouteille pour 4
® Jus d’orange de dégustation (A. MILLIAT) 1L, 17 bt/ pour 16
® Jus de raison rouge Syra (A. Milliat) 1L, 7 bt/ pour 16
® Jus de tomate (A. MILLIAT) 1L, 7 btl pour 16
® Jus de pomme fermier 1L, 1 btl pour 16
® Fau Plate Saint Amand 1L, 7 bt/ pour 12
® Fau Gazeuse Saint Amand 1L, 7 bt/ 12



